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UTZENSTORF

Lunch Karte

Chef’s Lunch

Amuse Bouche

*

Feinste Burrata

mit marinierten Dattel-Tomaten
Basilikumpesto, Balsamico-Perlen,
Oliven und Avocadocreme

*

Gebratene Eglifilets

aus Ringgenberg
Haselnussbutter

Salzkartoffeln

Blattspinat

kkk

Menu CHF 62.00

Vorspeisen

Bunter Blattsalat/ 11.00
mit Dressing nach Ihrer Wahl
Balsamico, Franzdésisch, Italienisch

Klassischer gemischter Salat / 14.00
Blatt- und GemuUsesalate

mit Dressing nach Ihrer Wahl
Balsamico, Franz&sisch, Italienisch

Solothurner Wy-Suppli / 14.50
eine Hommage an unsere Gdaste aus dem
Kanton Solothurn

Swiss Prime Rindstatar / 31.00
Rassig gewurzt, mit Cognac verfeinert,
Belper Knolle, ,,ZUpfe"-Toast und Butter

Tandoori Crevetten / 32.00
Riesencrevetten knackig gebraten
auf mediterranem GemduUse
Champagnersauce

Hautgdnge

Grilliertes Entrec6te vom Angus-Rind / 52.00
Krauterbutter

Pommes Allumettes

Gemusebouquet

Emmentaler Kalbsschnitzel / 50.00
Eierschwdmmchen an Rahmsauce
Hausgemachte Taglierini
Gemusebouquet

Ambassador Lammriuckenfilet / 50.00
Mit Pistazienkruste und Portweinjus
Kleine Bratkartoffeln & Gemuseallerlei

Seelander Pouletbrust / 49.00

Im Ofen saftig gebraten

Paprikasauce

Hausgemachte Taglierini & Sommergemdise

Utzenstorfer Bachforellen 39.00 / 54.00
Blau gekocht oder gebraten
mit Haselnussbutter und Petersilienkartoffeln

Eglifilets aus Ringgenberg / 48.00
Goldgelb gebratene Eglifilets
mit Haselnussbutter
Salzkartoffeln und Blattspinat

Eierschwammchen / 29.00
Sautierte Eierschwdmmchen
mit Blattspinat und

kleinen Bratkartoffeln

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwsSt. ' I { I i



