
 
 

 Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

 
 
 

K A L T E  V O R S P E I S E N  
Duett von der Entenleber 

34.00 
Terrine und kurz gebratene Tranche von der Entenleber  

mit Sauternes-Gelée und eingemachten Feigen aus Bätterkinden 
 

Thunfisch Sashimi 
29.00 

Roh marinierter «yellowfin tuna» 
auf pikant gewürztem Quinoa aus Lyssach 
mit Ananas, Grapefruit und Curry Sorbet 

 
 
 

S A L A T E  

Bunter Blattsalat 
11.00 

Bunter Blattsalat mit Dressing nach Ihrer Wahl 
Balsamico, Französisch, Italienisch 

 
Klassischer gemischter Salat 

14.00 
Blatt- und Gemüsesalate mit Dressing nach Ihrer Wahl 

Balsamico, Französisch, Italienisch 
 

Utzenstorfer Nüsslersalat „Mimosa“ 
19.50 

an Balsamicodressing 
mit Speckchips, gerösteten Brotcroutons und Ei 

  



 
 

 Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

 
 
 

S U P P E N  
 

Solothurner Wy-Süppli 
14.50 

Eine Hommage an unsere Gäste aus dem Kanton Solothurn 
 

Red Thai Curry Suppe 
17.00 

Pikante Curry Suppe mit Kokosmilch verfeinert, 
begleitet von grillierter Black Tiger Crevette 

 
 
 
 

W A R M E  V O R S P E I S E N  
„Maine Lobster“ 

39.00 
Hummer aus Maine auf den Punkt gegart, 

mit Taglierini und Meeresspargel 
Krustentierschaum 

 
 
 
 

V E G E T A R I S C H E  G E R I C H T E  
Fregola Sarda mit Capuns 

36.00 
Traditionelle sardische Pasta mit Kürbis verfeinert 

serviert mit frischen Mangoldpäckchen 
Weissweinschaum 

 
 
 
  



 
 

 Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

 
 
 

M E N U  T A L E N T  &  P A S S I O N  
Amuse Bouche 

* 
Thuna 

Quinoa I Ananas I Grapefruit I Curry Sorbet 
* 

Connsommé 
Wachtelei I Siedfleisch I Pak Choi I Shiitake 

* 
Wolfsbarsch 

Champagnersauce I Fregola Sarda I Kürbis 
* 

Swiss Black Angus Rücken 
Rotweinjus 

Kartoffelschnitte I Wintergemüse I Balsamico-Schalotten 
* 

Käseauswahl von Jumi 
Früchtebrot I Feigensenf 

* 
Cheescake 

Crumble I Frischkäse I Sorbet 
*** 
** 
* 
 
 
 
 

6-Gang Menu zu CHF 129.00 
complet 

 

5-Gang Menu zu CHF 118.00 
ohne Käse 

 

4-Gang Menu zu CHF 106.00 
2 Vorspeisen nach Wahl, Hauptgang und Dessert 

 

3-Gang Menu zu CHF 79.00 
1 Vorspeise nach Wahl, Hauptgang und Dessert 

  



 
 

 Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

 
 
 

U T Z E N S T O R F E R  B A C H F O R E L L E N  
Die Feinen, mit den roten Punkten, 

geliefert von der Familie Hostettler in Kräiligen. 
Jede Forelle frisch für Sie aus dem Vivier gefischt 

und „à la Minute“ zubereitet. 
 

1 Stück 38.00 / Die Portion 53.00 
Blau 

im würzigen Sud gegart, serviert mit Haselnussbutter 
Gebraten 

in der Pfanne gebraten, serviert in schäumender Butter 
Gebacken 

geknüpft und gebacken, mit Sauce Mayonnaise 
 

Dazu servieren wir Ihnen frisch gekochte Petersilienkartoffeln. 
 
 
 
 

F I S C H G E R I C H T E  
Loup de mer et Rouget 

53.00 
Gebratener Wolfsbarsch und Rotbarbe 

Champagnersauce 
Fregola Sarda mit Kürbis 

 
 

Die Forellen werden von der Familie Hostettler in Kräiligen geliefert. Alle weiteren Fische beziehen 
wir von den Firmen Bianchi AG in Zufikon und Fideco AG in Murten. Wir werden täglich beliefert!  

Für Angaben zu den einzelnen Fanggebieten, stehen Ihnen unser Mitarbeitenden  
gerne zur Verfügung.  



 
 

 Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MwSt.  

 

V O M  G R I L L  U N D  A U S  D E R  P F A N N E  
Chateaubriand 

ab 2 Personen / CHF 69.00 pro Person / mit Nachservice 
Doppeltes Rindsfiletsteak vom Grill 

serviert mit Sauce Béarnaise, 
reichhaltiger Gemüseauswahl und Stärkebeilage nach Wahl 

 
Rindsfilet vom Grill  

59.00 
Mit Sauce Béarnaise, 
Pommes Allumettes  

Saisonalem Gemüsebouquet 
 

Swiss Black Angus Beef 
51.00 

Tranchiertes Entrecôte 
mit kräftiger Rotweinsauce 

Fregola Sarda und Wintergemüse 
 

Duo vom Emmentaler Kalb 
56.00 

Zarter Rücken und geschmorte Kopfbacke 
Rotweinjus 

Kartoffelgratin und Gemüsebouquet 
 

Ambassador Lammrückenfilet 
49.00 

Mit Pistazienkruste und Portweinjus 
Kartoffelgratin und Wintergemüse 

 
Seeländer Pouletbrust 

48.00 
Im Ofen saftig gebraten 

Paprikaschaum 
Hausgemachte Taglierini und Gemüsebouquet 

 
Unser Frischfleisch stammt aus folgenden Länder: 

Kalb- und Schweinefleisch sowie Geflügel ausschliesslich aus der Schweiz 
Rindsfilet aus Australien, Black-Angus Entrecôte aus der Schweiz,  

Lamm aus Australien, Entenleber aus Frankreich 
 

Frischfleisch aus Australien kann mit Hormonen, Antibiotika und/oder anderen 
antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein. 

 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

 auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 


